
 
  



PARA PICAR – STARTS – POUR COMMENCER 

 
Tabla de Quesos .................................................................................................................................. 20,00 € 
Cheese Platter- Plateau à Fromages 

 
Surtido de Ibéricos y Queso ................................................................................................................. 20,00 € 
Assorted Iberian meat and Cheese - Assortiment de Jambon Ibérique et Fromage 

 

Parrillada de Verduras con Queso de Cabra ....................................................................................... 17,00 € 
Grilled Vegetables with Goat Cheese - Grillade de Légumes avec Fromage de Chèvre 

 

Surtido de Croquetas (Boletus - Jamón – Bonito) ............................................................................... 12,00 € 
Assorted Croquettes (Boletus - Iberian Ham – Tuna) - Assortiment de Croquettes (Bolets  - Jambon  – Bonite) 

 

Revuelto de Morcilla con Pasas y Piñones ........................................................................................... 14,00 € 
Scrambled eggs with Blood Sausage, Raisins and Pine nuts - Oeufs brouillés au Boudin Noir avec Raisins Secs et Pignons 

 

Revuelto de Bacalao con Gulas ............................................................................................................ 14,00 € 
Scrambled eggs with Wild Cod and Gulas - Oeufs brouillés à la Mourue et Simili Civelle 

Gula = Imitation Baby Eel 

 

Timbal de Ventresca con Pimientos Asados ........................................................................................ 14,00 € 
Ventresca Timbale with Grilled Pepper - Timbale de Ventresca avec Poivrons Grillés 

 

Tartar de Salmón Ahumado con Aguacate ......................................................................................... 15,00 € 
Tartar Smoked Salmon with Avocado - Tartar de Saumon Fumé avec Avocat 

 

Langostinos Crujientes con Guacamole  .............................................................................................. 18,00 € 
Crusty King Prauwns with Avocado Sauce - Gambas Croquantes à la Sauce d’ Avocat 

 

Gambas al Ajillo ................................................................................................................................... 16,00 € 
Garlic fried Prawns- Crevettes grillées à l´Ail 

 

Alcachofas Rellenas de Foie en Tempura con Salsa de Boletus  .......................................................... 15,00 € 
Foie Filled Artichokes Tempura with Boletus Sauce n- Artichauts Farcis de Foie en Tempura à la Sauce de Bolets 

 

Flores de Alcachofa con Jamón y Dátiles  ............................................................................................ 15,00 € 
Artichoke Flowers with Ham and Dates – Fleurs d’Artichaut avec Jambon et Dattes 

 
 
 
 
 
 
 
*Servicio de pan - Bread service – Pain: 1,20€  /por persona /per person / par pesonne 

IVA incluido - VAT included – TVA comprise 



PRIMEROS PLATOS  - SOUPS AND BROTHS – SOUPES ET BOUILLONS 

 
Risotto de Boletus ................................................................................................................................. 12,00 € 
Mushroom Risotto – Risotto de Bolets 

 
Alubias de la Moraña ............................................................................................................................ 7,00 € 
La Moraña White Beans – Haricots Blancs de La Moraña 

 
Sopa Castellana ..................................................................................................................................... 7,00 € 
Castilian Soup (Bread, Paprika and Egg) – Soupe Castillane (Pain, Poivron et Oeuf) 

 
 

 

ENSALADAS – SALADS – SALADES 

 
Ensalada (Lechuga, Tomate, Cebolla) .................................................................................................. 6,50 € 
Salad (Lettuce, Tomato, Onion) - Salade (Laitue, Tomate, Oignon) 

 

Ensalada Mixta (además Aceitunas, Atún y Huevo) ............................................................................ 9,00 € 
Mixed Salad (In addition: Olives, Tuna and Egg) - Salade Mixte (En plus: Olives, Thon et Oeuf) 

 

Ensalada SEDEÑO 
Lechugas, Tomate, Aguacate, Nueces, Queso de cabra y Vinagreta de Miel ....................................... 14,00 € 
SEDEÑO Salad (Lettuces,Tomato, Avocado, Walnuts, Goat Cheese and Honey Vinaigrette)  

Salade SEDEÑO (Laitues, Tomate, Avocat, Noix, Fromage de Chèvre et Vinaigrette de Miel) 

 

Ensalada MONTALVO  
Lechuga, Tomate,  Queso Fresco, Naranja, Frutos Secos y Vinagreta de Miel ..................................... 12,00 € 
MONTALVO Salad (Lettuce, Tomato, Fresh Cheese, Orange, Nuts and Orange Vinaigrette)  

Salade MONTALVO (Laitue, Tomate, Fromage Frais, Orange, Fruits Secs et Vinaigrette d’Orange) 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
*Servicio de pan - Bread service – Pain: 1,20€  /por persona /per person / par pesonne 

IVA incluido - VAT included – TVA comprise 



CARNES - MEAT - VIANDES 

 
Ración de Tostón de Arévalo (Bajo reserva) ....................................................................................... 25,00 € 
Arévalo Roasted Suckling-pig Portion (By order) – Ration de Cochon de Lait Arévalo Grillé (Sur commande) 

 
Cuarto de Cordero Asado (Bajo reserva) .............................................................................. para 2: 50,00 € 
Roasted Lamb Quarter (By order) – Quart d’ Agneau Rôti (Sur commande) 

 
Paletilla de Cordero Asada (Bajo reserva) .......................................................................................... 27,00 € 
Roasted Lamb Shoulder blade (By order) – Agneau Rôti (Sur commande) 

 
Solomillo 2 Salsas (A la Pimienta / Al Roquefort) ............................................................................... 25,00 € 
Beef Tenderloin 2 Sauces (Pepper / Roquefort) - Filet Rossini 2 Sauces(Au Poivre / Au Roquefort) 

 
Chuletillas de Cordero ........................................................................................................................ 24,00 € 
Suckling Lamb Chops – Côtes d’Agneau 

 
Chuletón de Ternera ........................................................................................................................... 24,00 € 
Beef T-Bone Steak - Côte de Beuf 

 
Entrecot de Ternera .............................................................................................................................22,00 € 
Beef Entrecôte - Entrecôte de Boeuf 

 

Presa Ibérica a la Brasa con Patatas en su Jugo Cítrico (Sujeto a disponbilidad)  ................. para 2: 30,00 € 
Grilled Presa Ibérica (Pork Meat) with Potatoes Citric Sauce (subjet to availability) 

Presa Ibérica (Viande de Porc) Grillée avec Pommes du Terre à la Sauce Citron (selon disponibilité) 

 
PESCADOS - FISH AND SHELLFISH – POISSONS ET COQUILLAGE 

 
Lubina en Salsa Menier con Patatas Chips ........................................................................................ 20,00 € 
Sea Bass Menier Sauce with Crips - Bar sur son dos à la Sauce Menier avec Chips  

 
Lomo de Bacalao a la Riojana con Piquillos Asados ............................................................................22,00 € 
Cod Fillet Riojana Style with Grilled Piquillo Peppers – Dos de Morue à la Riojana  avec Piments de Piquillo Grillés 

 
Bacalao con Costra de Roquefort .........................................................................................................22,00 € 
Cod in Crusted Roquefort - Morue en Croûte de Roquefort  

 
 

 

 

*Servicio de pan - Bread service – Pain:1,20€  /por persona /per person / par pesonne 

IVA incluido - VAT included – TVA comprise  



POSTRES  -DESSERTS 

 
Flan de Queso ........................................................................................................................................ 5,00 € 
Egg and Cheese Custard - Flan du Fromage 

 
Helado (a elegir) .................................................................................................................................... 4,00 € 
Ice Cream (bychoice) - Glacé (auchoix) 

 
Tarta de Queso de LA VIÑA con mermelada de frutas del bosque ...................................................... 6,50 € 
Cheesecake LA VIÑA with Berries Jam - Gâteau au Fromage LA VIÑA with Confiture de Fruits Rouges 

 

Sorbete de Mandarina .......................................................................................................................... 6,00 €  

Mandarin Orange Sorbet – Sorbet au Mandarine 

 

Copa 5 LINAJES (Flan de Huevo, Helado, Nueces, Frutas) ................................................................. 10,00 € 

5 LINAJES Cup (Egg Custard, Ice Cream, Walnuts and Fruits) 

Coupe 5 LINAJES (Flan aux Oeufs, Glace, Noix et Fruits) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*Servicio de pan - Bread service – Pain: 1,20€  /por persona /per person / par pesonne 

IVA incluido - VAT included – TVA comprise 


